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COMPOTA DE TOMATES
6 KG DE TOMATES SEM PELE E SEM SEMENTES

AZEITE PARA RECHEIAR

4 CEBOLAS MÉDIAS PICADAS GROSSEIRAMENTE

2 CABEÇCAS DE ALHO PEQUENAS OU 1 GRANDE

4 CRAVOS

200ML VINHO BRANCO

100 ML VINAGRE BALSAMICO

2 PAUS DE CANELA

300 GR DE AÇUCAR

SAL A GOSTO

CARDAMOMO

BOUQUET GARNI

MODO DE PREPARO
REFOGUE O ALHO, A CEBOLA E EM SEGUI​​​​DA CRESECENTE OS TOMATES, MEXA, ACRESECNTE OS DEMAIS INGREDIENTES EXCETO O AÇUCAR QUE SÓ DEVE SER ADCIONADO APÓS O ALCOOL DO VINHO EVAPORAR E O VINAGRE BALSÂMICO. DEIXE REDUZIR E FINALIZE COM O VINAGRE BALSÂMICO AOS POUCOS PARA REDUZIR A ACIDEZ. 

