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MOLHO NAGÔ
PICÂNCIA – ALTA

20 PIMENTAS MALAGUETAS, MACERADAS

3 JILÓ

10 QUIABOS

1 CEBOLA  RALADA 

12 CAMARÕES SECOS, DESALGADOS E MOIDOS

5 CS DE AZEITE DOCE

10 CS DE CALDO DE PEIXE OU CAMARÃO

SUCO DE 1 LIMÃO

1 PITADA DE AÇUCAR

SAL

PREPARO:
AFERVENTE O JILÓ POR 5 MINUTOS, ADICONE OS QUIABOS E FERVA POR 20 MIN. ESCORRA E RESERVA EM FORMA DE PASTA

SOQUE AS PIMENTAS COM SAL, TRITURE OS JILÓS E O QUIABO PARA FAZER UMA PASTA. 

JUNTE O CAMARÃO SECO E O SUCO DO LIMÃO E JOGUE NAS CEBOLAS SALTEADAS NO AZEITE DOCE.

JUNTE O CALDO DO PRATO QUE VAI ACOMPANHAR O MOLHO.

